
ZUMO DE NARANJA
CERVEZA ‘‘EL ÁGUILA’’ DE GRIFO
VINO ECOLÓGICO DE GRIFO 
O REFRESCO

B R U N C H

H U E V O S

D U L C E S

B O W L S

4,50€    8,00€

4,50€    8,00€

5,25€    9,50€

5,25€    9,50€

6,75€ 9,75€

3,30€

100% A RÁBI CA

CLÁSICOS

DETOX

G R E E N
MANZANA VERDE,  L IMÓN Y ESPINACAS

R E V I V E R
NARANJA,  ZANAHORIA Y JENGIBRE

N A R A N J A
Z A N A H O R I A

CON ZUMO DE  NARANJA

  25cl   50cl

I N F U S I Ó N

EARL GREY -  ROOIBOS (  SIN TEÍNA )  -VERDE -  
NEGRO CON CANELA -  FRUTOS DEL BOSQUE

DESAYUNOS

I C E D  E S P R E S S O
I C E D  C A P P U C C I N O
I C E D  B A I L E Y S  E S P R E S S O
I C E D  B A I L E Y S  C A P P U C C I N O

(añade vainilla o caramelo)

4 ,0 0 €
5 ,0 0 €
6 ,0 0 €
7 ,0 0 €

2,20€

MEDIUM /   XL

18,00€

10,50€

10,50€

10,50€

10,50€

TOSTADA DE  CEREALES CON GUACAMOLE , HUEVO POCHÉ, 
HUMMUS, CHIPS DE BONIATO, RÚCULA CON PARMESANO,
ENSALADA DE FRUTA Y BANANA BREAD

WORLD MIX

PAN DE TRIGO, HUEVOS REVUELTOS CON BACON, CROISSANT DE
MANTEQUILLA CON MERMELADA Y ENSALADA DE FRUTAS 

18,00€

17,50€

18,00€

18,00€

18,50€

CONTINENTAL

T O R T I T A S

SUPLEMENTO DEL 10% EN TERRAZA

CLÁSICAS DE OJALÁ 
FRUTOS ROJOS, NATA MONTADA, CRUMBLE DE
GALLETA Y AGAVE

7,00€

8,00€

T O S T A D A S

Jamón ibérico con tomate rallado y aceite de oliva 6,50€

Pavo con tomate rallado y aceite de oliva 5,30€

Aguacate con pico de gallo 5,30€

ELIGE ENTRE PAN DE TRIGO, CENTENO U OCHO CEREALES

Tomate con aceite de oliva 2,50€

D E  9 H  A  2 0 H

Carta de alérgenos disponible en la web
Ante cualquier alergia o intolerancia alimentaria avise a 
su camarero.

3,30€M O R U N O

6,75€ 9,75€

C HOCOL A T E      FRESA     VA IN ILLA

MILKSHAKES

C A F É  S A L E N T I N O

E S P R E S S O  T O N I C 5,50€

3,00€

PAN TOSTADO, MANTEQUILLA, MOZZARELLA, COMTÉ Y QUESO AZUL 
GRATINADO; SALSA RELISH DE VERDURAS ASADAS; GUARNICIÓN DE 
TOMATES CHERRY PERA Y AGUACATE TATEMADO, AOVE / LIMA , CILANTRO 
Y ENELDO; CHIPS  DE BONIATO Y CRUMBLE DE PERAS CON LIMA 

TOSTADA DE PAN DE CAMPAÑA, QUESO CREMA, SALMÓN AHUMADO CON 
SICHIMI, ALCAPARRAS FRITAS, ENELDO, AOVE, SAL MALDON; PEPINILLO 
ENCURTIDO CON SEMILLA DE ENELDO; ENSALADA VERDE (RÚCULA, 
CANÓNIGOS, MENTA, VINAGRETA FRANCESA); FRESAS CON NATA DE 
PIMIENTA ROSA Y MERMELADA DE FRAMBUESA                                                                                 

SCOTTISH BREAKFAST 

GRILLED CHEESE

VILLANO

SHASHUKA MORNINGS

CON PAVO ASADO, HUEVOS POCHÉ, PAN DE CENTENO, PIMIENTOS 
CARAMELIZADOS, SALSA HOLANDESA DE HIERBABUENA, ZAATAR 
Y ENSALADA DE BROTES

HUEVOS ESCALFADOS EN SALSA DE TOMATE, 
PIMIENTOS, ESPECIAS DEL MEDIO ORIENTE, QUESO 
LABNEH Y PAN DE PITA

D.F. SUNSHINE 

RANCHEROS

BENEDICT 

SHAKSUKA 

OCHO CEREALES, CENTENO O TRIGO 1,80€

PAN SIN GLUTEN  2,20€

DE PAN ECO DE MASA MADRE
HÁZTELA TÚ MISMO

COMPLEMENTOS

Tomate y aceite de oliva          1,20€

Aguacate                                          3,00€

Huevo                                                   1,20€

Mantequilla               0,80€

Mermelada y mantequilla         1,80€

Hummus de remolacha              1,60€ 

Jamón ibérico          3,50€

Pechuga de pavo    2,50€

Queso crema             1,50€

 
con granola casera, plátano y frutas de temporada

 
con leche de coco, chía, crumble avena 
especiado, fresas, plátano, coco tostado

5,50€

10,50€AÇAI ECOLÓGICO

CHÍA BOWL

COOKIE

CON PERAS CARAMELIZADAS, FROSTING DE QUESO 
CREMA, BACON CRUJIENTE, SIROPE DE ARCE

FRENCH PANCAKES

GREEN  -  COL KALE ,  MANGO Y  PLÁTANO
GING ER -  ARÁNDANOS ,  P IÑA ,  JENGIBRE  Y  REM OL ACHA
FRESH -  FRAMBUESA,  MANGO,  MANZANA Y  ARÁND ANOS
DELIG HT  -  FRESA ,  PAPAYA Y  MELOCOTÓN
BRASIL IAN -  AÇAI ,  ARÁNDANOS Y  FRESAS

E S P R E S S O
C O R T A D O
C O N  L E C H E
A M E R I C A N O
C A P P U C C I N O
M O C A C C I N O
F L A T  W H I T E
B O M B Ó N
S H O T  C O F F E E

2,00€  
2,10€  
2,20€  /3,70€  
2 , 2 0 € / 3 , 1 0 €  
3,30€ /  4,50€  
3,00€ /  4,00€

3,30€

3,10€

0,90€

4,00€

A Z T E C A :  SIROPE DE CHOCOLATE, TEQUILA DE CACAO, ESPUMA 
DE LECHE, CHILE EN POLVO Y SHOT DE CAFÉ

I C E D  V I E N A :  LECHE, SIROPE DE AGAVE, 
CANELA, ESPUMA DE NATA, SHOT DE CAFÉ

ESPECIALES

PAN TOSTADO, AGUACATE MAJADO, QUESO DE CABRA, UMABOSHI
E HIGOS, RÚCULA, HUEVOS FRITOS, SAL MALDON, AOVE

*Avena, sin lactosa y soja +0,20€

HUEVOS POCHÉ CON FRIJOLES, AGUACATE, CHORIZO PICANTE 
Y PAN DE PITA CRUJIENTE

HUEVOS ESCALFADOS EN SALSA DE TOMATE, PIMIENTOS 
Y ESPECIAS DEL MEDIO ORIENTE, QUESO LABNEH, PAN DE PITA, 
ENSALADA FATTOUSH Y YOGURT CON MARACUYA Y GRANOLA

TACOS CON CHORIZO PICANTE, HUEVOS FRITOS, CHIPS DE BONIATO, 
ENSALADA DE AGUACATE CON ENCURTIDOS Y FRUTA CON LIMA Y MIEL

 
con nueces, crema de queso y sésamo

 
con chips de chocolate

3,00€

3,00€

BANANA BREAD

https://grupolamusa.com/asador-limbo-tribunal/carta-alergenos-limbo/

