
Carta de alérgenos disponible en la web
Ante cualquier alergia o intolerancia alimentaria avise a su camarero

Tarta árabe con frutos rojos 6,60€

Cobbler de melocotón templado con helado de mascarpone 7,15€ 

Ganache de choco con brittle de cacahuete 7,70€

Cheesecake de queso de cabra con mermelada de higos 7,15€

Torrija de brioche de coco 7,15€

-11,55€
Berenjenas japonesas a la brasa con salsa de 

tamarindo, crema de sésamo ahumada y dátiles

-10,45€

Baba ganoush de berenjena alcarbón con 

garbanzos,crujiente pan de pita y 

chips de plátano

13,20€-
Tomates verdes fritos con queso de cabra, confitura 

de higos y brotes de rúcula

-9,90€
Bao de langostinos salteados con 

mayonesa de kimchi

11,00€ -
Zamburiñas al carbón con salsa al vermú 

de naranja

-8,80€

Bomba de patata rellena de carne

13,20€
6,60€

Croquetas de pollo y jamón (4/8 unidades)

16,50€8,25€

Taco de ropa vieja con cilantro (2/4 unidades)

11,55€7,70€
Empanadillas japonesas de pollo con salsa ponzu 

(4/6 unidades)

22,00€-
Pluma ibérica a la brasa con patatas y tomates 

cherry asados y mojo picón

14,85€8,25€

Albóndigas de ternera a la brasa rellenas de 

mozzarella con salsa de tomate, 

lima y chips de kale (2/4 unidades)

15,95€-Rabas de calamar con mayonesa de wasabi

16,50€-Chau Fan: arroz con pollo crujiente, huevo, zanahoria, 

calabacín, pak choi y salsa brava

17,05€-Chow Mein: tallarines salteados con langostinos, 

cebolleta china, espárragos, cacahuetes 

fritos y salsa de soja con chili Thai

Ensalada de mango y jamón ibérico con vinagreta

de miel de caña y pipirrana de fresas con pistacho
14,85€-

13,20€-Mortero de aguacate y tomate con totopos de maíz

*Cesta de pan 3,00€

-

Ensalada de pimientos rojos al carbón,
con bacalao ahumado, huevo y aceituna kalamata  13,20€

9,35€ 17,05€
Rock and Roll carabinero con pan de brioche de

mantequilla y salsa habanera y bisque de marisco

13,75€
Carrilleras al vino tinto: con setas y espuma 

de ali oli de miel gratinado 
-

• Dumplings de pollo crujientes con salsa ponzu

• Berenjenas japonesas a la brasa con salsa de 

tamarindo, crema de sésamo ahumada y dátiles

• Carrilleras con setas y espuma de ali-oli gratinado 

• Bao de langostinos salteados con mahonesa de kimchi 

• Bomba de patata rellena de carne

• Torrija de brioche de coco

• Mini cheesecake con coulis de frambuesa

• Tomates verdes fritos con queso de cabra, confitura de higos

 y brotes de rúcula 

No incluye bebida / Mínimo 2 personas / 30€ por persona

Añade a tu menú degustación un 

MARIDAJE DE VINOS _15€ por persona

de anchoa o boquron
3,50€

c/u

Empanadillas colombiana de ciervo con 

salsa guasacaca (3 unidades) 7,50€
-

11,00€
-

Torreznos crujientes D.O. Soria

con salsa sweet chili


